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E00001

Ai sensi del Reg. CE 2073/05, il criterio di sicurezza alimentare & definito:

EX Un criterio che definisce I'accettabilita di un prodotto o di una partita di prodotti alimentari, applicabile ai prodotti
immessi sul mercato

IE Un criterio che definisce il funzionamento accettabile del processo di produzione. Questo criterio, che non si applica ai
prodotti immessi sul mercato, fissa un valore indicativo di contaminazione al di sopra del quale sono necessarie misure
correttive volte a mantenere I'igiene del processo di produzione in ottemperanza alla legislazione in materia di prodotti
alimentari

Le norme, le procedure o i requisiti di riferimento rispetto a cui si confrontano le evidenze del controllo ufficiale

D

E00002
Secondo quanto definito dalla normativa vigente, 'OSA &:
X La persona fisica o giuridica responsabile di garantire il rispetto delle disposizioni della legislazione alimentare
nell'impresa alimentare posta sotto il suo controllo
IEl La persona fisica o giuridica responsabile di garantire il rispetto delle disposizioni del regolamento CE 1935/04
nell'impresa posta sotto il suo controllo
La persona fisica o giuridica responsabile di garantire il rispetto delle disposizioni della legislazione alimentare
compreso il Reg. CE 1935/04 nell'impresa alimentare posta sotto il suo controllo
D
E00003
Ai sensi dell'art. 14 del Reg. CE 178/02, un salame contenente un'unghia si definisce:
I} Un alimento inadatto al consumo umano
I Un alimento dannoso per la salute
Tutte le altre risposte sono corrette
D]
E00004
| BEl sono:
I Indici biologici di esposizione
EE Valori limite ambientali
Indicatori di un effetto biologico
D
E00005

Cosa disciplina P’allegato 1 del Decreto Legislativo 81/2008 e smi?

X Gravi violazioni ai fini dell’adozione del provvedimento di sospensione dell’attivita imprenditoriale

[ Requisiti dei locali dell'industria molitoria

Casi in cui & consentito lo svolgimento diretto da parte del datore di lavoro dei compiti di prevenzione e protezione dei
rischi
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E00006

6 Ai sensi del d.lgs.116/2008 relativo alla gestione della qualita delle acque di balneazione, per inquinamento di
breve durata si intende:

I} La contaminazione microbiologica le cui cause sono chiaramente identificabili e che si presume normalmente non
influisca sulla qualita delle acque di balneazione per piti di 72 ore circa dal momento della prima incidenza e per cui
l'autoritd competente ha stabilito procedure per prevedere e affrontare tali episodi

[l Una contaminazione le cui cause sono chiaramente identificabili e che si presume normalmente non influisca sulla
qualita delle acque di balneazione per pil di 72 ore circa dal momento della prima incidenza

La contaminazione da idrocarburi le cui cause sono chiaramente identificabili e che si presume normalmente non
influisca sulla qualita delle acque di balneazione per piti di 48 ore circa dal momento della prima incidenza e per cui
l'autorita competente ha stabilito procedure per prevedere e affrontare tali episodi

D

E00007
7 Il quadro normativo di riferimento per la movimentazione manuale dei carichi si puo cosi sintetizzare:

Y Lavoratori Maschi > 18 anni: massimo peso = 25 Kg; Lavoratori Donne> 18 anni: massimo peso = 15 Kg

[l Lavoratori Maschi > 18 anni: massimo peso = 45 Kg; Lavoratori Donne> 18 anni: massimo peso = 45 Kg

Lavoratori Maschi > 18 anni: massimo peso = 35 Kg; Lavoratori Donne> 18 anni: massimo peso = 25 Kg

D)

E00008
8 Ai sensi del Reg. (CE) 853/04, a quale temperatura deve essere conservato il latte pastorizzato?

N Ad unatemperatura compresatra0®e +4°C

E Ad una temperatura di 0° C

Ad una temperatura compresa tra +4° e + 10°C

D]

E00009
9 Cos’e una zoonosi?

EN Patologia che si trasmette dagli animali all’'uomo

B Patologia tipica degli animali negli allevamenti intensivi

Patologia tipica degli animali da affezione

D]

E00010
10 Il Reg. CE 1223/2009 stabilisce norme:

EX Sui prodotti cosmetici

B Sulla qualita delle acque di balneazione

Sui conservanti del latte

D]

E00011
1

Ai sensi del D.lgs. 81/2008 e smi titolo I, quali sono i soggetti penalmente responsabili in materia di Salute e

Sicurezza nei Luoghi di Lavoro?

I} i Datore di Lavoro; i Dirigenti; i Preposti; il Medico Competente; il Lavoratore: i Progettisti; i Fabbricanti; i Fornitori; gli

Installatori

IE 1l Datore di Lavoro; i Dirigenti; i Preposti; il Medico Competente; il RSPP, i Progettisti: i Fabbricanti; gli Installatori

Il Datore di Lavoro; i Dirigenti; i Preposti; il Medico Competente; il RSPP; Il RLS; il Lavoratore; i Progettisti; i

Fabbricanti; i Fornitori; gli Installatori
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E00012

12 Nei cantieri temporanei o mobili le aperture nei muri prospicienti il vuoto o vani devo essere protette quando
abbiano una profondita superiore:
[ 50cm
El 1,5 metri
2 metri
(D
E00013
13 Quali tra queste aree di intervento rientra nel livello della “Prevenzione collettiva e sanita pubblica”:
X Promozione di stili di vita sani
IE] Assistenza sociosanitaria residenziale e semiresidenziale
Centri antiveleni (CAV)
(D
E00014
14 Il modello DO-PLAN-CHECK-ACT é piul noto come:
[ Ciclo di Deming
IEl Ciclo di gestione della qualita
Ciclo di Assicurazione e Controllo aziendale
(D
E00015
15 | Regolamenti Comunitari:
I Non necessitano di essere recepiti dal Parlamento italiano
[l Devono essere recepiti dal Parlamento italiano
Devono essere recepiti dal Parlamento se non sono sufficientemente dettagliati
D
E00016
16 L'art. 4 del Reg. CE 852/04 impone che I'Osa rispetti:
I} | requisiti generali e se necessario le misure igieniche specifiche
I | requisiti generali e la rintracciabilita in tutte le fasi della produzione, della trasformazione e della distribuzione
| requisiti generali e le procedure basate sul sistema HACCP
D
E00017
17 Il Glove bag é:

N Una tecnica per la rimozione di amianto in matrice friabile
I Lapplicazione di un prodotto incapsulante su materiale contenente amianto
Il sacco all'interno del quale vengono stoccati i rifiuti contenenti amianto a fine giornata
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18

E00018
La formazione dell’Addetto al Primo Soccorso di un’azienda appartenente al GRUPPO A deve avere una durata
minima di:
X 16 ore
El 120re
8 ore

19

E00019
La notifica preliminare & onere del:
[N Committente
Bl Coordinatore della sicurezza in fase di progettazione
Direttore dei lavori

20

E00020
A norma dell'art. 50 del Reg. (CE) 178/2002, nel caso in cui gli Stati membri dell'Unione Europea dispongano di
informazioni relative all'esistenza di un rischio serio per la salute umana derivante da mangimi o alimenti devono
informare:
I} La Commissione europea
EEl 1l Parlamento europeo
Il Consiglio europeo

21

E00021
Quali sono le tre tecniche di bonifica di MCA stabilite dal DM 6/9/947?
I} incapsulamento, confinamento, rimozione
IE] rimozione, accerchiamento, assorbimento
aspirazione, incapsulamento, distruzione

22

E00022
Che cosa & I'EFSA?
[} L'Autorita europea per la sicurezza alimentare
El Fondazione Europea per la sanita animale
L'Ente forestale per la salute animale

23

E00023
Il Regolamento 183 del 2005 non contiene:
I disciplina sanzionatoria per la violazione delle disposizioni di cui al regolamento
B condizioni e disposizioni atte ad assicurare la rintracciabilita dei mangimi
norme generali in materia di igiene dei mangimi
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E00024

24 Cosa s'intende con I'acronimo GMO?
[} Genetically Modified Organism
EEl Genetically Modified Objects
Genetically Modified Organization
D]
E00025
25 Ai sensi del Regolamento (CE) 2073 2005 quale dei seguenti microrganismi/tossine non & incluso nei criteri di
sicurezza alimentare?
I} Campylobacter
] Salmonella
Istamina
D
E00026
26 L’ipoclorito di sodio é:
I} un disinfettante
E] un detergente
uno sterilizzante
D
E00027
27 Lo "staphylococcus aureus” pud causare una grave intossicazione alimentare che & il risultato deli*azione di una:
I} enterotossina
] leucocidina
spora
D
E00028
28 Il ponteggio deve essere ancorato alla costruzione:
I In corrispondenza ad ogni 2 piani di ponteggio e ad ogni 2 montanti
I In corrispondenza ad ogni 6 piani di ponteggio e ad ogni 6montanti
In corrispondenza ad ogni 4 piani di ponteggio e ad ogni 4 montanti
D)
E00029
29

L’allegato V del D. Lgs 81/2008 e smi cosa disciplina?

N Requisiti di sicurezza delle attrezzature di lavoro costruite in assenza di disposizioni legislative e regolamentari di
recepimento delle direttive comunitarie di prodotto.

] Requisiti dei luoghi di lavoro

Dispositivi di protezione individuale
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E00030
20 Quale tra questi riassume quanto previsto dal quarto principio del’HACCP

X definizione delle procedure di mnitoraggio
] definizione dei limiti critici

individuazione dei CCP

D]
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F00001
Ai sensi del Reg. CE 852/04, si definisce un prodotto trasformato:
EX Un alimento che ha subito il solo processo di affumicatura
E Un alimento che ha subito il solo processo di tritatura
Un alimento che ha subito il solo processo di surgelazione

F00002
In caso di contrasto fra la Costituzione e il Codice penale prevale:
I[N La Costituzione
EE] Il Codice penale
Sempre la fonte successiva

F00003

Ai sensi dell’art. 16 del D.lgs. 81/08 a quali limiti e condizioni & ammessa la delega di funzioni da parte del Datore

di Lavoro:

N Che sia scritta e certamente datata, che il delegato possegga idonei requisiti di professionalita e esperienza; che
attribuisca al delegato poteri di organizzazione, gestione e controllo; che attribuisca autonomia di spesa; che sia
accettata dal delegato

IEl Che sia scritta e certamente datata, che il delegato possegga adeguata formazione; che attribuisca al delegato poteri
di organizzazione, gestione e controllo; che attribuisca autonomia di spesa

Che sia scritta e certamente datata esclusivamente a mezzo di atto notarile, che il delegato possegga adeguata
formazione; che attribuisca al delegato poteri di organizzazione, gestione e controllo; che attribuisca autonomia di
spesa; che sia accettata dal delegato

F00004
Cosa stabilisce la Legge n. 257/1992 all’art. 1 in relazione all’'impiego dell’amianto?
I} 1l divieto di estrazione, importazione, esportazione, commercializzazione e lavorazione di amianto
IE] La possibilita di produrre materiali in amianto solo con speciali deroghe dell’Autorita

Questa legge confina all’estero le attivita di lavorazione, importazione, esportazione, commercializzazione e
produzione dell'amianto

F00005
Ai sensi del Reg. (CE) 853/04, a quale temperatura devono essere mantenute le carni di ungulati domestici dopo la
macellazione?
B +7°C
B +10°C
*1°C
D]
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F00006
Quale obbligo & da ricondurre al Reg. CE 178/02:
[ Gli operatori del settore alimentare e dei mangimi devono essere in grado di individuare chi abbia fornito loro un
alimento
B Le imprese che assemblano materie prime, ingredienti e additivi di varia origine, adottano sistemi che consentano di
mantenere definita la provenienza e il destino di ciascuna di esse, o dei lotti al fine di garantire la tracciabilita interna
Gli operatori del settore alimentare responsabili della fabbricazione del prodotto effettuano studi, in conformita
all'allegato Il, per verificare se i criteri sono rispettati per l'intera durata del periodo di conservabilita
D

F00007
In caso di contrasto fra una legge e un decreto legge prevale:
IX Frale due fonti, quella successiva
1 Sempre la legge
Sempre il decreto legge

F00008
I valori limite (TLV, MAK, ECC.) sono utilizzati per proteggere:
IX La popolazione lavorativa
B siala popolazione lavorativa che quella non professionalmente esposta
La popolazione ipersensibile agli agenti professionali

F00009
L'immissione in commercio e la produzione dei prodotti fitosanitari sono soggette ad una specifica
autorizzazione?
B Sono soggette ad autorizzazione del Ministero della Salute
B sono soggette ad autorizzazione del’ATS e dal Comune competente per territorio
Non necessitano di autorizzazione perché i prodotti fitosanitari sono di libera produzione e vendita

10

F00010
Il canile sanitario & una struttura destinata al ricovero temporaneo di:
EX Cani morsicatori, cani vaganti catturati, rinvenuti o consegnati direttamente o tramite la forza pubblica
[ Cani ammalati ceduti dai proprietari che non sono in grado di provvedere alla loro cura
Cani addestrati ed inseriti nei progetti di pet-teraphy

11

F00011
Quali sono le modalita attraverso le quali i prodotti fitosanitari si disperdono nell’ambiente?
[} Deriva, volatilita, ruscellamento e lisciviazione
[ Contatto, asfissia e ingestione
Solo con la bruciatura dei contenitori vuoti non bonificati

QUESTIONARIO CON TUTTE LE RISPOSTE ESATTE NELL'ALTERNATIVA A pag.



12

F00012
Quando un mangime é considerato a rischio?
[} Tutte le altre alternative sono corrette
Bl Quando rende a rischio, per il consumo umano, l'alimento ottenuto dall'animale destinato alla produzione alimentare
Quando ha un effetto nocivo per la salute umana o animale

13

F00013
Si puo sentire a S.I.T. (Sommarie Informazioni Testimoniali) una persona indagata per la commissione di un reato?
Y Si, se é presente il difensore
EEl Si, se non ha commesso reati
No, in nessun caso

14

F00014

Ai sensi del Reg. CE 2073/05 si definisce criterio di igiene del processo:

I} Un criterio che definisce il funzionamento accettabile del processo di produzione. Questo criterio, che non si applica ai
prodotti immessi sul mercato, fissa un valore indicativo di contaminazione al di sopra del quale sono necessarie misure
correttive volte a mantenere l'igiene del processo di produzione in ottemperanza alla legislazione in materia di prodotti
alimentari

El Un criterio che definisce I'accettabilita di un prodotto o di una partita di prodotti alimentari, applicabile ai prodotti
immessi sul mercato

Le norme, le procedure o i requisiti di riferimento rispetto a cui si confrontano le evidenze del controllo ufficiale

15

F00015
Il fascicolo tecnico dell’opera (FTO) i cui contenuti sono riportati nell’allegato XVI deve essere predisposto da:
I Coordinatore per la sicurezza in fase di progettazione
El Responsabile della sicurezza dellimpresa affidataria
Committente o se nominato dal responsabile dei lavori

16

F00016
Quali tra queste aree di intervento rientra nel livello della “Prevenzione collettiva e sanita pubblica”:
[ Tutela della salute del consumatore
EEl Emergenza sanitaria territoriale
Day surgery
D]

17

F00017
E’ un obbligo del Reg. CE 178/02:
EN La rintracciabilita del prodotto a monte ed a valle
B La tracciabilita interna ovvero un sistema che consenta di collegare ogni singola materie prima al relativo prodotto finito
Tutte le altre alternative sono corrette
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F00018

18 In caso di individuazione non conforme ai criteri individuati dall’articolo 2 comma 1 lettera b) del D Lgs 81/2008
nelle pubbliche amministrazioni il datore di lavoro coincide:
[ Con l'organo di vertice
2 Il dirigente al quale spettano i poteri di sola gestione
Il funzionario non avente qualifica dirigenziale nei casi in cui sia preposto ad un ufficio avente autonomia gestionale
D)
F00019
19 Per evitare la contaminazione delle carni, gli operatori del settore alimentare devono possedere dispositivi per la
disinfezione degli attrezzi di lavoro in cui I'acqua deve avere una temperatura non inferiore a (Reg. (CE) 853/2004):
N s2c°
B 20c
50 C°
D]
F00020
20 Cosa comprende il termine ambiente indoor?
EX le abitazioni, gli uffici pubblici e privati, le strutture comunitarie, i locali destinati ad attivita ricreative e/o sociali, i mezzi
di trasporto pubblici e/o privati
I solo le abitazioni
solo gli uffici
D]
F00021
21 Con quale Decreto Ministeriale é stato istituito il profilo professionale del Tecnico della Prevenzione nell’ambiente
e nei luoghi di lavoro?
Y D.M.n. 58 del 17.01.1997
[E1 D.M. n. 740 del 14.09.1994
D.M. n. 136 del 17.01.1997
(D)
F00022
22 Con quale tra le seguenti norme viene disposta la depenalizzazione?
[} Legge 689/81
EEl Decreto Legge 81/08
Legge 758/94
D]
F00023
23

L'articolo 5 lettera h) della Legge 283 del 1962 vieta di impiegare nella preparazione di alimenti o bevande vendere

detenere per vendere o somministrare come mercede propri dipendenti o comunque distribuire per il consumo

sostanze alimentari:

I} che contengano residui di prodotti, usati in agricoltura per la protezione delle piante e a difesa delle sostanze alimentari
immagazzinate, tossici per I'uomo

B insudiciate, invase da parassiti, in stato di alterazione o comungue nocive, ovvero sottoposte a lavorazioni o trattamenti
diretti a mascherare un preesistente stato di alterazione

private anche in parte dei propri elementi nutritivi o mescolate a sostanze di qualita inferiore o comunque trattate in
modo da variarne la composizione naturale

D
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F00024

24 La brucellosi & una malattia titpica dei:
[ pastori
I falegnami
muratori
D
F00025
25 "L'organo bersaglio” del rumore é costituito da:
Y Le strutture nervose dell'organo del Corti
I Lipofisi, la tiroide
Il midollo osseo
D]
F00026
26 Ai sensi del d.lgs. 81/08, quale delle seguenti normative, e' stata abrogata dal su citato decreto?
[N Tutte le altre alternative sono corrette
B D. Lgs 626/94
DPR 547/55
D]
F00027
27 Per movimentazione manuale dei carichi si intendono:
EN e operazioni di trasporto o di sostegno di un carico ad opera di uno o piu lavoratori e le operazioni di azioni del
sollevare, deporre, spingere, tirare, portare o spostare un carico
B Le operazioni di azioni di sollevamento, deposito, spinta, tiraggio, spostamento di un carico
Le operazioni di trasporto o di sostegno di un carico ad opera di uno o pitl lavoratori
D]
F00028
28 L'art. 138 del Regolamento UE 2017/625 norma:
I} e azioni in caso di non conformita alla normativa
IE] 1a formazione dei lavoratori
metodi di campionamento
D
F00029
29

Quando un alimento da campionare é altamente deperibile:
I} 1l campione & costituito da unica aliquota

& 1l campione viene analizzato sul posto

il campione non viene prelevato
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F00030
30 Secondo il Reg. (CE) 853/2004, quali delle seguenti tipologie di carni & denominata "lagomorfi"?

I Cami di coniglio e lepri
[l Carni di animali domestici della specie caprina
Carni di animali domestici della specie ovina

QUESTIONARIO CON TUTTE LE RISPOSTE ESATTE NELL'ALTERNATIVA A pag. 7
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H00001

L'obbligo di predisporre attuare e mantenere una o piu procedure permanenti, basate sui principi del sistema

HACCP incombe su:

[} Un ristorante

I Un coltivatore di ortaggi

Tutte le altre alternative sono corrette

D
H00002
Nelle piccole imprese alimentari:
EN Le prassiin materia di igiene possono sostituire la sorveglianza dei punti critici di controllo
IE] E sempre obbligatorio identificare i CCP
Non & obbligatorio predisporre le procedure basate sul sistema HACCP
D
HO00003
Le Direttive Comunitarie:
[} Devono essere recepite dal Parlamento italiano
E] Non necessitano di essere recepite dal Parlamento italiano
Devono essere recepite dal Parlamento se non sono sufficientemente dettagliate
D]
H00004
Rispetto al Ciclo di Deming, I’attivita di esecuzione di un controllo ufficiale rientra nella fase:
A Do
B Check
Act
D
H00005

Che cosa si intende per “radiazioni non ionizzanti” (NIR)?
I} Radiazioni elettromagnetiche che non hanno capacita di ionizzare la materia che attraversano

Il Radiazioni elettromagnetiche che, attraversando la materia, provocano alterazioni della struttura elettronica degli atomi

Radiazioni elettromagnetiche che hanno frequenza e lunghezza d'onda inversamente proporzionali tra loro

H00006

Ai sensi dell’art. 4 della Legge Regionale 23 luglio 2021, n. 13 “Disciplina delle attivita di tatuaggio e piercing”,
I'esercizio delle attivita di tatuaggio e piercing, nonché I'apertura, il trasferimento e la trasformazione della sede

ove tali attivita vengono svolte, sono soggetti a:

N Segnalazione certificata di inizio attivita (SCIA) da presentare al comune nel cui territorio viene svolta I'attivita

IE] Parere preventivo da parte dell’ATS territorialmente competente e della Provincia
Autorizzazione sanitaria da parte dell’ATS territorialmente competente
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H00007

7 Cosa si intende per limite di tolleranza?
EN i residuo massimo di prodotto fitosanitario tollerato sui prodotti agricoli freschi o sulle derrate immesse al consumo
[l La quantitd massima di prodotto fitosanitario che & possibile distribuire in campo senza arrecare danni all’ambiente
La dose massima di prodotto fitosanitario tollerata dalla pianta affinché non si verifichino delle ustioni o comunque
fenomeni di fitotossicita
D
H00008
8 Ai sensi del d.lgs.116/2008 relativo alla gestione della qualita delle acque di balneazione, le azioni volte alla
rimozione delle cause di inquinamento ed al miglioramento delle acque di balneazione sono di competenza:
A Regionale
EEl Provinciale mediante le guardie ecologiche volontarie
Statale
D]
H00009
° Cosa si intende per “latte crudo”?
X Il latte prodotto mediante secrezione della ghiandola mammaria di animali di allevamento che non & stato riscaldato a
piu di 40 °C e non é stato sottoposto ad alcun trattamento avente un effetto equivalente
IE 1l latte prodotto mediante secrezione della ghiandola mammaria di animali di allevamento sottoposto ad immediato
trattamento termico di pastorizzazione o sterilizzazione
Il latte venduto nei distributori collocati direttamente dai produttori sul suolo pubblico
D]
H00010
10 Ai sensi del Reg. CE 853/2004, i prodotti a base di carne sono:
X Prodotti trasformati in modo tale che la superficie di taglio permetta di constatare la scomparsa delle caratteristiche
delle carni fresche
[l Carni di qualunque specie che hanno subito processi di surgelazione e/o congelamento
Carni di qualunque specie confezionate in atmosfera protettiva
D]
H00011
11 Uno solo di questi agenti patogeni NON produce enterotossina. Quale?
I} Clostridium botulinum
I Shigella dysenteriae
Staphylococcus aureus
D]
H00012
12

La morbilita e il rapporto tra:

EX Ne di giornate di lavoro perdute per malattia e N° complessivo di giornate lavorative
IE] N° di nuovi casi di malattia nell'anno e popolazione a meta dell'anno

N° di morti nell'anno e popolazione a meta dell'anno
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13

H00013
Ai sensi dell'art. 201 del D.Igs. 81/08, il valore d'azione giornaliero, normalizzato a un periodo di riferimento di 8 ore
per le vibrazioni trasmesse al corpo intero, é fissato a:
[N 0.5m/is2
B 25m/is2
5 m/s2

14

H00014
Ai sensi del d.lgs. 81/08, secondo le definizioni indicate all’art. 2, la definizione “probabilita di raggiungimento del
livello potenziale di danno nelle condizioni di impiego o di esposizione ad un determinato fattore o agente oppure
alla loro combinazione” si riferisce:

I} Alla definizione di rischio
B Alla definizione di livello di sicurezza
Alla definizione di pericolo

16

H00015
La coprocoltura fornisce informazioni sulla presenza di:
Y Microorganismi atipici nelle feci
] Sangue nelle feci
Urine nelle feci

16

H00016
Ai sensi del D.Lgs 31/2001 cosa si intende per controlli interni?
X | controlli effettuati dal gestore del servizio idrico integrato per la verifica della qualita dell'acqua destinata al consumo
umano
E | controlli eseguiti da ATS
| controlli eseguiti dai gestore del condominio

17

H00017
Ai sensi della L 689/81, 'obbligazione di pagare la somma dovuta per la violazione si puo trasmettere agli eredi?
B No
G si
Solo nel caso in cui la violazione &€ commessa dal titolare di una societa a gestione familiare

18

H00018
Il piano nazionale per la ricerca di residui (PNR):
X & un piano di sorveglianza del processo di allevamento degli animali e di prima trasformazione dei prodotti di origine
animale
EEl & un piano di monitoraggio della radioattivita ambientale
€ un piano di controllo dei residui dei prodotti fitosanitari nei prodotti ortofrutticoli
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H00019

13 Quale ritieni sia terreno pili favorevole allo sviluppo di Listeria monocytogenes?
N Formaggio a pasta molle
I Latte sterilizzato
Miele
D]
H00020
20 Come vengono identificati i veicoli adibiti al trasporto di SOA di Cat. 3?
X Sono marcati in modo visibile ed indelebile con colore codificato verde e la dicitura “Non destinato al consumo umano”
[E1 Sono marcati in modo visibile ed indelebile con colore codificato giallo e la dicitura “Non destinato al consumo animale”
oppure “Per l'alimentazione di...”
Sono marcati in modo visibile ed indelebile con colore codificato nero e la dicitura “Destinato solo allo smaltimento”
D
H00021
21 E consentito tenere cani legati alla catena?
N No, salvo che per ragioni sanitarie certificate da un veterinario, con specificazione della diagnosi e della durata del
trattamento, o per temporanee ragioni di sicurezza
I Si, ma solo se I'animale & stato riconosciuto come potenzialmente pericoloso da un Veterinario Ufficiale del’ATS
Si, ma solo se I'animale ha morsicato piti di due volte nel corso dell’ultimo anno
D]
H00022
22 Il dipendente osserva il segreto d'ufficio e la normativa in materia di tutela e trattamento dei dati personali, in
riferimento a:
A tutte le altre alternative sono corrette
A richiesta di fornire documenti non accessibili e tutelati dal segreto d'ufficio
richiesta di fornire informazioni oralmente
D]
H00023
23 Il processo di aziendalizzazione delle strutture di produzione ed erogazione dei servizi sanitari & stato avviato:
I[N dal D.igs. 502/1992
A dalla legge istitutiva del SSN
dalla Carta dei servizi sanitari
D]
H00024
24

Il progetto di un ponteggio & previsto per:

X ponteggio di altezza superiore ai 20 metri
E ponteggio di altezza superiore ai 10 metri
ponteggio di altezza superiore ai 30 metri

QUESTIONARIO CON TUTTE LE RISPOSTE ESATTE NELL'ALTERNATIVA A pag.



H00025

25 Il corso di formazione base per lavoratore e Preposto Addetto al Montaggio Uso Smontaggio e Trasformazione dei
ponteggi, che durata minima deve avere?
¥ 28ore
B 14 ore
36 ore
D
H00026
26 Le andatoie dei ponteggi destinate soltanto al passaggio dei lavoratori, secondo il D Lgs 81/2008 e smi devono
avere larghezza:
EX Non minore di 0,60 metri
] Non minore di 1 metro
Non minore di 1,20 metri
D
H00027
27 Qual é la definizione di "contatto"?
[} Un contatto di caso COVID-19 & qualsiasi persona esposta ad un caso confermato COVID-19 nelle 48 ore prima
dell'insorgenza dei sintomi o esecuzione del test diagnostico
EEl Un contatto di caso COVID-19 & qualsiasi persona esposta ad un caso confermato COVID-19 nelle 72 ore prima
dellinsorgenza dei sintomi o esecuzione del test diagnostico
Un contatto di caso COVID-19 ¢ qualsiasi persona esposta ad un caso confermato COVID-19 nelle 24 ore prima
dellinsorgenza dei sintomi o esecuzione del test diagnostico
D]
H00028
28 1 valori superiori di azione di rumore sono fissati a LEX:
Y 85dB
Bl 100dB
80 dB
D
H00029
29 Le disposizioni di cui al Titolo Il del D Lgs 81/2008 non si applicano:
I} Alle industrie estrattive
I Alle industrie alimentari
Alle industrie d’abbigliamento
D)
H00030
30

Il Decreto Legislativo 2 febbraio 2001, n. 31 definisce:
Y qualita delle acque destinate al consumo umano

Bl vendita funghi freschi spontanei

qualita della carne dei lagomorfi
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